ario Alberto

KER S
zu(qu

FICHA TECNICA

VINEDOS
VARIETAL 100% Torrontés
Plantado en espaldero con riego por OAK
goteo.
o .
ALTITUD oo METODO DE COSECHA Contacto con chips de acacia francés durante 3 meses.
G
950 msnm () Manual en canastos de 25 kgs.
VINIFICACION TEMPERATURA IDEAL
Fermentacion con levaduras seleccionadas en tanques GEEE—— @
de acero inoxidable a14-16°C como maximo. Conserva- 6 14-16 20
cion sobre lias y chips de acacia francés durante 3 PLATOS ARMONICOS

meses para mejorar la estrucuta del vino.

=
\7a
NOTAS DE CATA Pescado - Trucha al roquefort

Vibrante, aromatico vy refrescante, cuenta con aromas a
citricos, maracuya, lichi y flores blancas. Su acidez
brillante, sutil cremosidad v final largo suman profundi-
dad vy equilibrio a su paladar.

WINEMAKER  Jose Di Marco

Finca Origen Andino
inca Origen Andinc VR B (k. 1

Finca 1, dedicada a la

produccién de este Finca Origen AnpiINO KEMPES
varietal. Superficie de AGARTECHE

12 ha. con riego por LUJAN DE CUYO 54»/,@;@

goteo vy cuidada con
tela antigranizo. La
altitud vy el clima de
esta zona, sumada a la
irradiacion solar,
permiten contar con
este excelente varietal.

Ver fotos de
fincas aqui

Mario Albe"rtn

Escanear para ver el video del
vino de Mario Alberto Kempes

VENIOTA
ARGENTINA

los momentos mas importantes de mi vida. Fue y sera siempre una costumbre

“El vino siempre form¢ parte de las reuniones familiares, con amigos y en todos ZL f/pqpﬂr
sana y saludable”.
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https://drive.google.com/drive/u/0/folders/1DnAWOuYxReK80vhKEk_khzfdndJEtpAf

