
Color violáceo, una expresión fresca y pura 
de la variedad, este Malbec cuenta con 
aromas a violetas, cerezas y especias. Fruta-
do y de acidez balanceada en paladar, con 
notas a frutos rojos maduros y un sutil dejo 
a roble.

1100

días, el vino realiza fermentación meloláctica en barricas.
23-26

Plantado en espaldero con riego por 
goteo y malla.

Carnes sazonadas - pollo al disco

6 16-18 20

FINCA ORIGEN ANDINO
UGARTECHE

LUJÁN DE CUYO

FINCA ANGULO INNOCENTI
LA CONSULTA

SAN CARLOS

FINCA CORINTO
LUNLUNTA

MAIPÚ

“El vino siempre formó parte de las reuniones familiares, con amigos y en todos 
los momentos más importantes de mi vida. Fue y será siempre una costumbre 
sana y saludable”.

José Di Marco

Ver fotos de fincas aquí

Finca Corinto. Las uvas provienen de la 

unida por un antiguo río seco que 

permitido regular el vigor de estas vides 
antiguas, naturalmente equilibradas por 
su edad. 

Finca Origen Andino: Finca 2. Pequeña 
 implantada de 3 has. con riego 

de agua obtenida por perforación de 8 
pulgadas con bomba sumergible de 
30 hp. Represa, riego por surco. 

Finca Angulo Innocenti. Para 
este vino, contamos con 
pequeñas producciones de la 

enfocadas en el cuidado y la 
calidad. Riego por goteo.

OAK

Escanear para ver el 
video del vino de 
Mario Alberto Kempes

https://drive.google.com/drive/u/0/folders/1HC3QHV6Ppc_s69OZd3QD17p7KgakwGoQ

